
Tarama d ’Œuf  de  Cabi l laud Fumé au Citron Vert
8€

Houmous  Aux Algues  et  Cajou
8€

Bol  de  Fr ites
6 .50€

Planche de  Charcuter ies  ou Fromages  des  Pays  de  La  Loire
14€

                                                     

Huîtres  Roses  N°3  De la  Baie  de  Quiberon
  Les  6  : 14 .50€/9 :21 .00€/12  :  28 .00€

                         

Œuf  Cocotte  Bio  à  la  Truite  marinée  à  l ’ aneth  
et  Courge  Confite  à  l ’Aneth

11€

Salade  César  aux Anchois ,  Jaune Confit  et  Tome de  Rhuys
Au Choix :  

Poulet  conf it  au  Curry  Breton/Truite  marinée  à  l ’Aneth/
Falafe l s  aux  Herbes

13 .50€

Velouté  de  Courge  à  la  Crème Fraîche ,
Pain gr i l lé  au  Chèvre  cendré  et  Pesto  d ’Epinard 

15 ,5€

         

BleuLe Ruban

E N T R E E S

Servi de 12h00 à 22h00

Prix net service compris, hors boissons, majoration de 10% en room service

A  P A R T A G E R



Fish  And Chips ,  Mayonnaise  aux Algues  du Crois ic
22 .50€

Omelette  roulée  du Chef ,  Fr i tes  et  Sa lade
 Garnitures  au  choix :  

Jambon,  Fromage ,  Champignons ,  Herbes ,  
15€

 
Burger  feui l leté  au  Bœuf  Limousin  et  Lard gr i l lé ,  Fr i tes

21€ 

Burger  feui l leté  aux Lenti l les  et  Epices ,  Fr i tes
20€

Rigatoni  à  la  Crème de  Poireau et  Parmesan,
Lard Colonnata  (+3€)

16 ,50€

  
       

BleuLe Ruban

D E S S E R T S

                                                    
Pomme rôt ie  aux Epices ,  Crumble  et  Miel

9€

Crème brûlée  à  la  Tonka et  Grué de  Cacao 
«  Flambée à  l ’Alcool  de  Caramel  »

9€

Mi Cuit  de  Chocolat  Valrhona 62%,  Crème à  l ’Orange Sanguine
11€

Glaces  et  Sorbets  (2  boules) ,  Coul i s
6 .50€

Prix net service compris, hors boissons, majoration de 10% en room service

P L A T S

Servi de 12h00 à 22h00


