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Servi de 12zhoo a 22hoo

A PARTAGER

Tarama d’GEuf de Cabillaud Fumé au Citron Vert
8¢€

Houmous Aux Algues et Cajou
3¢

Bol de Frites
6.50¢€

Planche de Charcurteries ou Fromages des Pays de La Loire
14€

ENTREES

Huitres Roses N°3 De la Baie de Quiberon
Les 6 :14.50€/9 21.00€/12 : 28.00€

(Euf Cocotte Bio a la Truite marinée a 'anech
et Courge Confite & 'Aneth

11€

Salade César aux Anchois, Jaune Confit ct Tome de Rhuys )
Au Choix: &
~. - T . . ’ \ 5 FooD
Poulet confit au Curry Breton/Truite marinée 4 'Anech/
Falafels aux Herbes
13.50€

Velouté de Courge a la Créme Fraiche,
&/ Pain grillé au Chévre cendré et Pesto d’Epinard
15,5€

Prix net service compris, hors boissons, majoration de 10% en room service
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e — Servi de 1zhoo a 22hoo

PLATS

Fish And Chips, Mayonnaise aux A]gues du Croisic
22.50€

Omelette roulée du Chef, Frites et Salade
Garnitures au choix:
A]zlmbon, Fromage, Champignons. Herbes,

15€

Burger feuilleté¢ au Beeuf Limousin et Lard grillé, Frices
21€

Burger feuilleté aux Lentilles et Epices, Frites @
\Foop//

20€

(?«9@)‘ Rigatoni ala Creme de Poircau et Parmesan,
4 Lard Colonnata (+3€)
16,50€

DESSERTS

Pomme rotie aux Epices, Crumble et Miel
9€

Creéeme bralée a la Tonka et Grué de Cacao
« Flambée a I'Alcool de Caramel »

9€

Mi Cuit de Chocolat Valrhona 62%, Créme a l’Orange Sanguine

I11€

Glaces et Sorbers (2 boules), Coulis

6.50€

Prix net service compris, hors boissons, majoration de 10% en room service



